Santo Wines Andavt

Katnyoplo: Mpoaotatevopevn Mewypa@ikr) Eveelgn KukAddeg
Tomog: Nevkog &npog oivog
MowkAisc: An&avt 100%, BloAoyikrig KOAALEPYELOG

Ecodsiax 2023

Neptypaen

Amo Toug I8LoKTNTOVG BloAoylkoUG apTEAWVEG TNG Santo Wines
otnv meploxn tou Kaptepadou. ImAvio kpaoi, og TIOAU pikpr
TOPAYWYH, € TTAOVGLO PTIOUKETO WPLHWY TTUPNVOKAPTIWY,
eomepldoeldwv Kat avBwv. TuvduadleTal pue BOAAoOWVA ) A€UKO
Kpéag. ZepBipetat otoug 12°C.

Texvikd otoleio
AANK.BaBpog(%): 12.9 OAn o&uTNTa (Yp. TPUY,0E€0G/AT): 5
Avéyovta oakxopa(yp/At): 2.5 pH: 3.29

ApmteAwvag

TomoBeaia: KapTtepadog

Yyouetpo: ‘Ewg 150pétpa

HAwior apmeAwwv: 20-60¢tn

KA&Sepot: Moapadoaiakr KovAovpa
MukvoTNTA PUTELONG: 200~ 230puTa/oTPEPA
Mapaywyn/oTpEupc: 100G

Owomoinon

KAaoikr) Asukn owomoinon o avofeidwteg de€apeveg. EAappa
TIVELPATIKNA Ttieon kot QOpwon otoug 16 pe 17°C
JtaBepormoinaon, PINTPAPLoNS, EPLPLEAWON.

KataAAnAo yia xoptopdyoug kat vegans
MNeploplopevng apaywync: 3.000 @LaAeg

Art de Vivre
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