Santo Wines ABnpt

Katnyoplox: Mpoaotatevopevn Mewypa@ikr) Evoelgn KukAddeg
Tomog: Nevkog Enpog oivog
MoKIAieg: ABrpt 100%, BloAoykrg KOAALEPYELOG

Ecodcia 2023

Meptypacpny

ATIO TOUG IOLOKTNTOVG PLOAOYIKOVUG apTEAWVEG TG Santo Wines atnv
Tieploxn Tou Kaptepddou. ZTavio Kpaai, og TIOAU pLIKpR TTopaywyn,
ME TIAOVOLO PTIOUKETO QPWHATWY TPOTIKWY PPOVTWY, AEpHovavOwv
KO YLOOELLOV. XUVOUAleTal e BOAATOLVA 1) AEUKO KpEaG. XepPipeTal
otouc 12°C.

Texvika otolxeia
AAK. BaBpog (%): 12,9 OAkA o&UTNTA (YP TPLYLKOU 0&EO0C/AT): 5.4
Avayovta odkxapa (yp/AT): 2.7 pH: 3.3

AumteAwvag
Tomobeaia: Koaptepddocg
Yyopetpo: ‘Ewg 150 petpa
HAwia apreAiwv: 20 - 60 €1n
ALk KA&Sepa: Mapadoaotakn KouAoLpo
MukvoTnTa PUTELONG: 200 — 230 QuT&/OTPEPPA
MNopaywyr/oTpERU: 200 KIA&
Owomnoinon

KAaoikn Agukn owvomoinon og avo&eidwteg de€apeves. EAappa
TIVEUHOTIKN Ttieon ko QOpwon otoug 16 pe 17°C.
JtaBepomoinon, PINTPAPLOND, EPPLEAWON.

Meploplopévng apaywyng: 2.500 @Laieqg
KatdAAnAo yla xopTto@ayoug Kol vegans
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