
Menu 
                     Marinated Feta | Herbs | Dried tomato | Sour dough bread                      3.50€ 

Φέτα μαριναρισμένη | Μυρωδικά | Λιαστή ντομάτα | Ζυμωτό Ψωμί   

Starters | Ορεκτικά 

Tuna & Beef tartare | Kimchi | Black sesame | Crispy onion |                                                                             23.00€ 

Ταρτάρ τόνου & μοσχαριού | Kimchi | Μαύρο σουσάμι | Crispy onion     

        

Pan Seared Scallops | Charred tomato vinaigrette | Beaus | Lemon foam |                                           20,00€ 

Χτένια  | Vinaigrette ντομάτας | Φασολάκια | Αφρό λεμόνι 

 

Oysters | Red pickled onion | Sea water | Chili | Lemon 
48,00€ - 8 pieces |24,00€ - 4 pieces |6€ per piece (ask for availability) 

Στρείδια | Κόκκινο Κρεμμύδι Πίκλα, Νερό Θάλασσας, Πιπεριά Chili, Λεμόνι 
48,00€ - 8 τεμάχια |24,00€ - 4 τεμάχια |6€ - τεμάχιο  (ρωτήστε μας για την διαθεσιμότητα) 

 

Sardines   | Caper | Radish | White onion | Gremolata |                                                         18,00€ 

Σαρδέλες | Κάπαρη | Ραπανάκι | Κρεμμύδι λευκό | Γκρεμολάτα μυρωδικών  

 

Salmon Mosaic | Crab croquet | Apple emulsion | Herb oil |                                             21,00€ 

Μωσαϊκό Σολομού  | Κροκέτα καβουριού | Γαλάκτωμα μήλου | Λάδι μυρωδικών  

 

Fava | Mushroom Gravy | King Oyster |                                                                                        16,00€ 

Φάβα | Gravy μανιταριών | King Oyster 

Salads | Σαλάτες 

Greek Salad | Tomato | Cucumber | Caper leaves | Olives |                                                                                 22.00€ 
Feta Cheese| Salty anchovy | Pickled Onion | Breadcrumbs                                                                                                             

Χωριάτικη Σαλάτα | Ντοματάκι | Αγγούρι | Καπαρόφυλλα Ελιές | Τυρί Φέτα Π.Ο.Π   
Γαυρος μαρινάτος  | Κρεμμύδι πίκλα  |  Κρίθινα παξιμάδια                                    

 

Crab Salad | Avocado| Mango | Radish | Sesame | Passion fruit dressing |                                                     23.00€  

Σαλάτα με ψίχα Ελληνικού μπλε καβουριού | Αβοκάντο | Μάνγκο | Ραπανάκι | Passion fruit dressing 

Pear & Gorgonzola Salad | Granola | Pomegranate | Onion | Vanilla fig dressing |                                               26.00€  

Σαλάτα με αχλάδι & Gorgonzola | Γκρανόλα ξηρών καρπών | Ρόδι | 
Κρεμμύδι | Dressing με βανίλια & σύκο 

 
 
 

 

 



 

Fish & Pasta | Ψάρι & Ζυμαρικά 

Sea bass Fillet | Kakavia sauce | Potatoes | Carrots | Garlic aioli | Lemon foam |      29,00€ 

Λαβράκι φιλέτο | Sauce κακαβιάς | Πατάτες | Καρότα | Αioli σκόρδου | αφρός λεμονιού 

 

Fava Octopus | Onion glazed | Black garlic |                                                                   25,00€ 

Φάβα χταπόδι| Καραμελωμένο κόκκινο κρεμμύδι| Μαύρο σκόρδο 

 

Salmon | Orange & Lemonchelo sauce | Seasonal greens | Taramas | Corn |                30,00€ 

Σολομός | Πορτοκάλι & lemonchelo sauce | Χόρτα εποχής | Ταραμάς | Καλαμπόκι  

 

Orzo jumbo Shrimp | Safran | Bisque | Avocado mousse | Prosciutto crisp |            34,00€ 

Κριθαρότο jumbo Shrimp | Σαφράν | Mousse αβοκάντο| Τραγανό προσούτο 

 

 

Lobster pasta(for 2) | Bisque | Marinara & Santorini tomato | Herbes butter | Chives |         100,00€ 

Αστακομακαρονάδα(Για 2) | Ζωμός bisque | Μαρινάρα & ντοματάκι Σαντορίνης | Βούτυρο μυρωδικών                         
Σχοινόπρασο  

 

Rigatoni | Tomato | Caper | Bread crumble |                                                                       20,00€ 

Σκορδομακάρονα | Ντομάτα | Κάπαρη | Τραγανή κρούστα ψωμιού & μυρωδικών 

 

Lima Beans | Tahini sauce | King Oyster | Grilled eggplant | Dried tomato |                    18,00€ 

Γίγαντες | Ταχίνι sauce | King Oyster | Ψητή μελιτζάνα | Λιαστή ντομάτα 

 

Meat | Κρέας 

 
Chicken | Vinsanto | Mushrooms | Potatoes |                                                                     31,00€ 

Κοτόπουλο | Vinsanto | Μανιτάρια | Πατάτες 

 

Lamb chops | Potato cake | Carrots confit | Tomato sauce | Salsa verde |               34, 00€ 
Παϊδάκια Αρνιού  | Κέικ πατάτας | Καρότα κονφι | Σάλτσα ντομάτας | Σάλσα Verde 

 

Ribeye | Asparagus | Corn | “Salami Leukadas”| Chimichurri sauce |                           49,00€ 

Ribeye | σπαράγγια | καλαμπόκι, |σαλάμι Λευκάδας, |chimichurri sauce 

 

Smoked Duck Fillet | Plum sauce | King Oyster | Rosti potatoes |                                  39,00€ 
Καπνιστή Πάπια | Ψητές βανίλιες και κρεμμύδια | King Oyster | Rosti πατάτες 

 

 



 

 

Kid’s menu | Παιδικό menu 
 

Chicken finger | Pink sauce | Potatoes                                                                      16,00€ 

Τραγανά φιλετάκια κοτόπουλου | Ροζ sauce | Πατάτες 

Spaghetti with marinara sauce   

 Σπαγγέτι με σάλτσα ντομάτας                                                                                     13,00€ 
 
 

 

Desserts | Επιδόρπια 
 
 

Cheese Selection |  
Συνοδευτικό πιάτο τυριών |                                                                                                 12,00€ 

 

Namelaka with white and bitter chocolate | biscuit | raspberries & strawberries  

Ναμελάκα λευκής & bitter σοκολάτας | μπισκότο | φρούτα του δάσους          14,00€ 

New York cheesecake | Strawberry sauce 

New York cheesecake | Σάλτσα φράουλας                                                                           12,00€ 

Chocolate Souffle Valrhona | Vanilla ice cream |                                                              12,00€ 

Σουφλέ σοκολάτας Valrhona με παγωτό βανίλια  

 

Sorbet Trilogy with fresh fruits 
Τριλογία Σορμπέ με φρέσκα φρούτα                                                                           11,00€ 

 

                                              Ice cream | Παγωτά 
Madagascar Vanilla | Belgian Choco Chips Chocolate | Salty Caramel | Kaimaki | Strawberry Sorbet | Mango 
sorbet | Lime sorbet  
Βανίλια Μαδαγασκάρης | Σοκολάτα Belgian Choco Chips | Salty Caramel |Καϊμάκι | Sorbet Φράουλα | Sorbet 
Μάνγκο | Sorbet Lime  
                                                                  4,00€/ Scoop | Μπάλα 

Special Ice cream flavor Vinsanto  

Ιδιαίτερη γεύση παγωτού από Σαντορινιό Vinsanto 
                                                                   5,00€/ Scoop | Μπάλα 

 
 
 
 
 
 
 
 

Σε περίπτωση αλλεργίας ή ευαισθησίας σε κάποια τροφή, παρακαλώ ενημερώστε τον σερβιτόρο μας. Για το μαγείρεμα χρησιμοποιούμε  ελληνικό αγνό παρθένο ελαιόλαδο και για το 
τηγάνισμα ηλιέλαιο. Το κατάστημα τηρεί έντυπα δελτία παραπόνων σύμφωνα με την αγορανομική διάταξη 3/97, σε εμφανές σημείο. Ο καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει, αν 

δεν λάβει το νόμιμο παραστατικό στοιχείο «απόδειξη-τιμολόγιο». Στην τιμή συμπεριλαμβάνεται 24% Φ.Π.Α. και Δημοτικός Φόρος 0,5%   
Αγορανομικός Υπεύθυνος: Δανέζης Ιωάννης 

If you have any food allergies or food intolerance, please inform our service staff. For cooking we use Greek extra virgin oil and for fried dishes we use sunflower oil.  
The restaurant has complaint forms in a visible place as required by the Greek law. The consumer is not obliged to pay if he has not received the invoice or receipt.  

The prices include VAT 24% & Municipal Taxes 0.5% Responsible for the market inspectorate: Danezis Ioannis 


